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UN'ONDA CHE SI FRANGE SUGLI SCOGLI E INEBRIA, PICCOLE BOLLICINE DI MARE PROFUMATO.
GUSTO GENEROSO, UNICO, ESALTANTE E PREZIOSO.
NATO DA PASSIONE E PAZIENZA, PREGIATO ED ARMONIOSO.
UN ISTANTE DI PIACERE PER NAUFRAGARE NEI SENSI. /’
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

TUNA

A WAVE THAT BREAKS OVER THE ROCKS AND INEBRIATES,
SMALL BUBBLES OF SCENTED SEA.

A GENEROUS, UNIQUE, EXCITING AND PRICELESS TASTE.
BORN FROM PASSION AND PATIENCE, PRECIOUS AND
HARMONIOUS.

A MOMENT OF PLEASURE FOR THE SENSES FAIL.

PREPARATION IDEAS:

EXCELLENT WITH CHAMPAGNE, LOVER OF BUBBLES IN ANY
FORM, FROM LE METHOD CHAMPENOISE TO THE SPARKLING
SCENTED WINES.

HEADY, ACCOMPANIED BY RED WINE WITH AN INTENSE AND
PERSISTENT AROMA OR SIMPLY BY A FINE ROSE.

SUPERB WHEN IT’S PLAIN, ACCOMPANIED ONLY BY THE BEST
VODKA.

INTRIGUING, WITH AROMATIC CHOPPED CELERY, TOMATOES,
ONIONS, PISTACHIOS, HAZELNUTS AND APPLES.

A FULL MEAL , ACCOMPANIED BY MANY DIFFERENT FRESH AND
SOFT CHEESES, SEASONAL VEGETABLES AND FRESH AROMATIC
HERBS.

SOPHISTICATED, SERVED FRESH ON HOT BREAD WITH BUTTER
OR CITRONETTE OR SIMPLY WITH A DRIZZLE OF EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL AND A FEW DROPS OF AROMATIC LEMON.

@.:i” 29:.?)\ 533 8y98) 5}«.‘&.2.” @ Ggsuall L%M& %I&QT
FICTR WSS IR

alorasly €55 casills Doyl W

Seladl g ks BAI ge do) &

slas)l LIS

Jull J] le méthode champenoise JI (s dgdliol L8155 8ylgall &by bl Géss oo Wileddl 488y 3,518
&l 5l janyl

A o8l el g dbluy IS5 ol @3y sl Bl 63 pam Yl dedl g B Sd

o5l glol 391 V) aasl5 Y ;554

Sl (ko)) Gt o) bloball (pud S :lamll (0 89,40 750 lod] Gl o ploa 8y
gLy

Bhasll OlasVly qeustl Hlady OlslpaRdl ke dyshlly dzjlall oleY Blol (s das ) dlesSe

Co3ll e g3e) cetronette J) dalo g of 54330l me Ll passddl sl ghd e dojlb Cald of ddjime
bl Gaslod] e Gl @y ekl Sl O3l oy oo B 3o ol (35l Jallly bl aslodly

TYHEL,

Kak BonHa, oMbIBatoLLas kaMHW NeHHbIMK Bpbi3ramu ¢
apomaTtoM Mopsi. boraTbi 1 HEMOBTOPUMBIV BKYC,
POXOEHHbIV ycepaHbIM TPYAOM U Ni0O0BbH0,
N3bICKaHHbIV U TAPMOHUNYHbIN.

Mopapute cebe MUHYTHLI GnaxeHcTBa,

HacnaguBLUMCb He3abbiBaEMbIM BKYCOM.

Voev NnpurotoBneHust U nogayu:

MpeBocxoaHO: CO BCEBO3MOXHBIMU COPTaMu UFPUCTbIX

BUH, oT LLlamnaHckoro (MeTod WwWamnaHya) 40 apoMaTHbIX
UIPUCTLIX BENbIX BUH.

CobnasHnUTeNbHO: C HacbIWEHHbIM 1 apOMaTHbIM KpacHbLIM
BMHOM UM C N3bICKAHHBLIM 1 YTOHYEHHBIM PO30BbIM BUHOM.
BenukonenHo "a-ns HaTopenb'":

nofaBaTb TOMbKO C Ny4Llein BOAKOMN.

MnkaHTHO: C NacToN U3 MENKO Hape3aHHbIX NPSIHbIX TPaB,
cenbaepeem, NoMuaopamu, ykoM, pmctalikamu, necHbIMm
opeLLKamMun 1 Megom.

HacbilweHHo: B coveTaHun ¢ pa3HoobpasHbIMK copTamu
MONOAbIX U MSAMKUX CblpOB, NOAaBaTb BMECTE C CE30HHbIMM
OBOLLaMW, 3eNeHbI0 M apoMaTHbIMU TpaBaMu.

M3bickaHHO: MofaBaTb B CBEXXEM BUAE HA FOPSUMX KPOCTUHMU,
CO CNMBOYHbLIM MAcIioM Wi COYCOM LIUTPOHET, UMK MPOCTO
cnerka copbi3HyB HaTypanbHbIM ONIMBKOBbLIM

Macnom 1 IMMOHHbIM COKOM.
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

ATUN

UN OLA QUE ROMPE SOBRE LOS ESCOLLOS Y EMBRIAGA,
PEQUENAS BURBUJAS DE MAR PERFUMADO.

GUSTO GENEROSO, UNICO, IMPETUOSO Y PRECIOSO.

NACIDO DE PASION Y PACIENCIA, SELECTO Y ARMONIOSO.
UN INSTANTE DE PLACER PARA PERDERSE CON LOS SENTIDOS.

IDEAS PARA PREPARACIONES:

EXCELENTE, ACOMPANADO DE CHAMPAGNE, AMANTE DE LAS
BURBUJAS DE CUALQUIER MANERA, DE LA METHOD
CHAMPENOISE A LOS VINOS BLANCOS ESPUMOSOS
PERFUMADOS.

FASCINANTE, CON VINO TINTO DE PERFUME INTENSO Y
PERSISTENTE, O SIMPLEMENTE CON SELECTO ROSADO.
SOBERBIO SOLO, ACOMPANADO POR LAS MEJORES VODKA.
INTRIGANTE, CON UN PICADO AROMATICO DE APIO, TOMATE,
CEBOLLA, PISTACHO, AVELLANAS Y MANZANAS.

COMPLETO, ACOMPANADO POR LOS MAS VARIADOS QUESOS
FRESCOS Y BLANDOS, COMBINADOS CON VERDURAS,
HORTALIZAS DE ESTACION Y HIERBAS AROMATICAS.
SOFISTICADO, SERVIDO FRESCO, SOBRE CROSTINI CALIENTES,
CON MANTEQUILLA O CON CITRONETTE, O SIMPLEMENTE CON
UN HILO DE ACEITE DE OLIVA Y ALGUNAS GOTAS DE LIMON
AROMATICO.

THON

UNE VAGUE QUI BRISE SUR LES RECIFS ET ENIVRE,

DENTELLE D'ECUME DE MER PARFUMEE.

SAVEUR GENEREUSE, EXCLUSIVE, EXALTANTE ET RAFFINEE.
NE D'UNE INLASSABLE PASSION, DELICAT ET HARMONIEUX.
UN INSTANT DE PLAISIR POUR SE LAISSER SUBMERGER PAR LES
SENS.

SUGGESTIONS DE PREPARATION:

EXCELLENT, ACCOMPAGNE DE CHAMPAGNE, AMATEUR DE
FINES BULLES DE TOUTES SORTES, DE LA METHODE
CHAMPENOISE AUX BLANCS PETILLANTS PARFUMES.
ENIVRANT, AVEC DU VIN ROUGE AUX AROMES INTENSES ET
PERSISTANTS, OU SIMPLEMENT AVEC UN ROSE RAFFINE.
SUPERBEMENT NU, ACCOMPAGNE SEULEMENT DES MEILLEURES
VODKA.

INTRIGUANT, ACCOMMODE AVEC UN HACHIS AROMATIQUE DE
CELERI, TOMATES, OIGNON, PISTACHES, NOISETTES ET POMMES.
COMPLET, ASSORTI D'UNE LARGE GAMME DE FROMAGES FRAIS
ET TENDRES, ASSOCIE A DES VERDURES, LEGUMES DE SAISON
ET FINES HERBES.

SOPHISTIQUE, SERVI FRAIS, SUR DES CROUTONS CHAUDS, AVEC
BEURRE OU CITRONNETTE, OU TOUT SIMPLEMENT AVEC UN
FILET D'HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET QUELQUES GOUTTES
DE CITRON AROMATIQUE.

THUNFISCH

DIE WELLE DIE SICH AN DEN FELSEN BRICHT UND BERAUSCHT,
KLEINE DUFTENDE BLASCHEN DES MEERES.

GROBZUGIGER, EINZIGARTIGER UND BERAUSCHENDER
GESCHMACK, GEBOREN AUS LEIDENSCHAFT UND GEDULD,
ERLESEN UND AUSGEWOGEN.

EIN MOMENT DES VERGNUGENS UM MIT ALLEN SINNEN ZU
GENIEBEN.

ZUBEREITUNGSIDEEN:

AUSGEZEICHNET zU CHAMPAGNER, ODER ALLEN ARTEN VON
SCHAUMWEINEN BIS HIN ZU WEIBEN SPRITZIGEN PERLWEINEN.
BERAUSCHEND, MIT INTENSIVEM ROTWEIN ODER MIT EINEM
RAFFINIERTEM ROSE.

PUR, NUR MIT FEINSTEM WODKA.

FESSELND, MIT EINEM AROMATISCHEN SALAT VON SELLERIE,
TOMATEN, ZWIEBELN, PISTAZIEN, NUSSEN UND APFELN
VOLLWERTIG, MIT VERSCHIEDENEN KASESORTEN, GEMUSE UND
FRISCHEN KRAUTERN

ANSPRUCHSVOLL, FRISCH SERVIERT AUF WARMEN CROSTINI,
MIT BUTTER ODER SCHLICHT MIT EINIGEN TROPFEN
KALTGEPRESSTEN OLIVENOL UND ETWAS ZITRONE.
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LUSINGHE PROFUMATE DI MARE. DELICATO, SOFFICE, GUSTO PREGIATO E INTENSO,
UN INVITO AD UN INCONTRO CON IL PIACERE. MOLTA PAZIENZA E SOPRATTUTTO PASSIONE,
PER UN PREZIOSO CONNUBIO: SINFONIE DI PROFUMI MARINI.
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

SWORDFISH

SCENTED LURE OF THE SEA.

DELICATE, SOFT, WITH A REFINED AND INTENSE TASTE,
IT'S AN INVITATION TO MEET THE PLEASURE.

LOTS OF PATIENCE AND ABOVE ALL PASSION,

FOR A PRICELESS UNION: SYMPHONY OF MARINE SCENTS.

PREPARATION IDEAS:

EXCELLENT WITH CHAMPAGNE, LOVER OF BUBBLES IN ANY
FORM, FROM LE METHOD CHAMPENOISE TO THE SPARKLING
SCENTED WINES.

HEADY, ACCOMPANIED BY RED WINE WITH AN INTENSE AND
PERSISTENT AROMA OR SIMPLY BY A FINE ROSE.

SUPERB WHEN IT’S PLAIN, ACCOMPANIED ONLY BY THE BEST
VODKA.

INTRIGUING, WITH AROMATIC CHOPPED CELERY, TOMATOES,
ONIONS, PISTACHIOS, HAZELNUTS AND APPLES.

A FULL MEAL , ACCOMPANIED BY MANY DIFFERENT FRESH AND
SOFT CHEESES, SEASONAL VEGETABLES AND FRESH AROMATIC
HERBS.

SOPHISTICATED, SERVED FRESH ON HOT BREAD WITH BUTTER
OR CITRONETTE OR SIMPLY WITH A DRIZZLE OF EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL AND A FEW DROPS OF AROMATIC LEMON.
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MEY-PbIBA

CobnasH c apoMaToM Mopsi.

TOHKWUIA N HEXHBIV BKYC, 60raTbii U N3bICKaHHbIW,
npurnallaeT Ha BCTPeYy C HacnaxaeHueM.

CpenaHo ¢ ycepauem 1 noboBbHo,

4yTOObI NEpenfaTb YyAeCcHY CUMAOHMI0O apoOMaToB MOPS.

Maew npurotoBreHnst n nogauu:

MpeBocxoaHO: CO BCEBO3MOXHBIMU COPTaMU UTPUCTbIX

BuH, oT LLlamnaHckoro (MeToa WwamnaHya) 4o apoMaTHbIX
UIPUCTLIX BENbIX BUH.

CobnasHuUTEeNbHO: C HacbILLEHHbIM U apoOMaTHbLIM KpacHbIM
BMHOM UIN C N3bICKAHHbLIM U YTOHYEHHBIM PO30BbIM BUHOM.
BenukonenHo "a-ns HaTopenb":

noAaBaThb TOMbKO C NyYllen BOAKON.

MKaHTHO: C NacToN N3 MENKO Hape3aHHbIX NPSIHbIX TPaB,
cenbaepeem, noMmuaopamu, yKom, omctalikamu, ecHbIMU
opeLuKamu 1 Megom.

HachlLeHHo: B coveTaHnn ¢ pa3HoobpasHbiMy copTaMm
MOIoAbIX U MAMKUX CbIpoB, NoAaBaTb BMECTE C CE30HHbIMU
OBOLLaMWU, 3eNeHbI0 1 apoOMaTHbIMU TpaBaMu.

M3bickaHHO: NogaBaTh B CBEXEM BUAE HA rOpsivMX KPOCTUHN,
CO CINMMBOYHBLIM MacrioM WUIM COyCOM LIMTPOHET, Ui NPOCTO
cnerka copbI3HyB HaTyparnbHbIM ONIMBKOBbLIM

MacfioM U IMMOHHbIM COKOM.
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

PEZ ESPADA

LISONJAS PERFUMADAS DE MAR.

DELICADO, SUAVE, GUSTO REFINADO E INTENSO

UNA INVITACION A UN ENCUENTRO CON EL PLACER.
MUCHA PACIENCIA Y SOBRETODO PASION,

PARA UNA PRECIOSA ALIANZA: SINFONIAS DE PERFUMES
MARINOS.

IDEAS PARA PREPARACIONES:

EXCELENTE, ACOMPANADO DE CHAMPAGNE, AMANTE DE LAS
BURBUJAS DE CUALQUIER MANERA, DE LA METHOD
CHAMPENOISE A LOS VINOS BLANCOS ESPUMOSOS
PERFUMADOS.

FASCINANTE, CON VINO TINTO DE PERFUME INTENSO Y
PERSISTENTE, O SIMPLEMENTE CON SELECTO ROSADO.
SOBERBIO SOLO, ACOMPANADO POR LAS MEJORES VODKA.
INTRIGANTE, CON UN PICADO AROMATICO DE APIO, TOMATE,
CEBOLLA, PISTACHO, AVELLANAS Y MANZANAS.

COMPLETO, ACOMPANADO POR LOS MAS VARIADOS QUESOS
FRESCOS Y BLANDOS, COMBINADOS CON VERDURAS,
HORTALIZAS DE ESTACION Y HIERBAS AROMATICAS.
SOFISTICADO, SERVIDO FRESCO, SOBRE CROSTINI CALIENTES,
CON MANTEQUILLA O CON CITRONETTE, O SIMPLEMENTE CON
UN HILO DE ACEITE DE OLIVA Y ALGUNAS GOTAS DE LIMON
AROMATICO.

ESPADON

AROMES DE MER FLATTANT LE PALAIS.

DELICAT, TENDRE, SAVEUR RAFFINEE ET INTENSE,

INVITATION A UN RENDEZ-VOUS AVEC LE PLAISIR.
BEAUCOUP DE PATIENCE ET SURTOUT DE PASSION,

POUR UNE PRECIEUSE COMPOSITION : SYMPHONIES DE SENTEURS
MARINE.

SUGGESTIONS DE PREPARATION:

EXCELLENT, ACCOMPAGNE DE CHAMPAGNE, AMATEUR DE
FINES BULLES DE TOUTES SORTES, DE LA METHODE
CHAMPENOISE AUX BLANCS PETILLANTS PARFUMES.
ENIVRANT, AVEC DU VIN ROUGE AUX AROMES INTENSES ET
PERSISTANTS, OU SIMPLEMENT AVEC UN ROSE RAFFINE.
SUPERBEMENT NU, ACCOMPAGNE SEULEMENT DES MEILLEURES
VODKA.

INTRIGUANT, ACCOMMODE AVEC UN HACHIS AROMATIQUE DE
CELERI, TOMATES, OIGNON, PISTACHES, NOISETTES ET POMMES.
COMPLET, ASSORTI D'UNE LARGE GAMME DE FROMAGES FRAIS
ET TENDRES, ASSOCIE A DES VERDURES, LEGUMES DE SAISON
ET FINES HERBES.

SOPHISTIQUE, SERVI FRAIS, SUR DES CROUTONS CHAUDS, AVEC
BEURRE OU CITRONNETTE, OU TOUT SIMPLEMENT AVEC UN
FILET D'HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET QUELQUES GOUTTES
DE CITRON AROMATIQUE.

SCHWERTFISCH

DIE DUFTENDE VERLOCKUNG DES MEERES.

ZARTER, WEICHER, ERLESENER UND INTENSIVER GESCHMACK,
EINE GAUMENFREUDE.

VIEL GEDULD UND VOR ALLEM LEIDENSCHAFT FUR EIN
KOSTBARE VEREINIGUNG: SINFONIEN DER MEERESDUFTE.

ZUBEREITUNGSIDEEN:

AUSGEZEICHNET zU CHAMPAGNER, ODER ALLEN ARTEN VON
SCHAUMWEINEN BIS HIN ZU WEIBEN SPRITZIGEN PERLWEINEN.
BERAUSCHEND, MIT INTENSIVEM ROTWEIN ODER MIT EINEM
RAFFINIERTEM ROSE.

PUR, NUR MIT FEINSTEM WODKA.

FESSELND, MIT EINEM AROMATISCHEN SALAT VON SELLERIE,
TOMATEN, ZWIEBELN, PISTAZIEN, NUSSEN UND APFELN
VOLLWERTIG, MIT VERSCHIEDENEN KASESORTEN, GEMUSE UND
FRISCHEN KRAUTERN

ANSPRUCHSVOLL, FRISCH SERVIERT AUF WARMEN CROSTINI,
MIT BUTTER ODER SCHLICHT MIT EINIGEN TROPFEN
KALTGEPRESSTEN OLIVENOL UND ETWAS ZITRONE.
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INEBRIA | SENSI, IL PROFUMO DEL MARE! ACCAREZZA IL PALATO, IL DELICATO GUSTO DELLE ROSEE CARNI.
DALL'AMORE PER IL MARE, PER GODERE RECONDITE EMOZIONI. UNA PREGIATA DELICATEZZA,
FRUTTO DI PAZIENTE PASSIONE DONA A QUESTO PRODOTTO, CARATTERISTICHE UNICHE.
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

SHARK

IT INEBRIATES THE SENSES, THE SMELL OF THE SEA!

IT FLATTERS THE PALATE, THE DELICATE TASTE OF ITS PINK
MEAT.

FROM THE LOVE FOR THE SEA, TO ENJOY THE HIDDEN EMOTIONS.
A VALUABLE DELICACY, AS A RESULT OF PATIENT PASSION,
GIVES UNIQUENESS TO THIS PRODUCT.

PREPARATION IDEAS:

EXCELLENT WITH CHAMPAGNE, LOVER OF BUBBLES IN ANY
FORM, FROM LE METHOD CHAMPENOISE TO THE SPARKLING
SCENTED WINES.

HEADY, ACCOMPANIED BY RED WINE WITH AN INTENSE AND
PERSISTENT AROMA OR SIMPLY BY A FINE ROSE.

SUPERB WHEN IT’S PLAIN, ACCOMPANIED ONLY BY THE BEST
VODKA.

INTRIGUING, WITH AROMATIC CHOPPED CELERY, TOMATOES,
ONIONS, PISTACHIOS, HAZELNUTS AND APPLES.

A FULL MEAL , ACCOMPANIED BY MANY DIFFERENT FRESH AND
SOFT CHEESES, SEASONAL VEGETABLES AND FRESH AROMATIC
HERBS.

SOPHISTICATED, SERVED FRESH ON HOT BREAD WITH BUTTER
OR CITRONETTE OR SIMPLY WITH A DRIZZLE OF EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL AND A FEW DROPS OF AROMATIC LEMON.
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AKYTIA

MbsaHawwm apomat mops!

HexHoe po30oBoe MSCO - HACTOALMIA NPa3AHUK BKyCa.
C no60oBbI0 K MOPIO, - BKYC, NPpOBy>KAatoLLmin
COKpOBEHHble YyBcTBa. HeOObIKHOBEHHAsA HEXHOCTb,
NMoA Halero ycepaHoro Tpyaa, AapyuT 9TOMY NPoayKTy
HEenoBTOPMMbIE KayecTBa.

Vaen npuroToBNeHNs 1 nogadu:

[MpeBOCXOAHO: CO BCEBO3MOXHbIMU COPTaMU UFPUCTLIX

BuH, oT LLlamnaHckoro (MeToa WwamnaHya) 4o apoMaTHbIX
UIPUCTLIX BENbIX BUH.

CobnasHUTeNbHO: C HacbILLEeHHbIM U apoMaTHbLIM KpacHbIM
BWHOM UMW C N3bICKAHHBIM U YTOHYEHHbIM PO30BbIM BUHOM.
BenukonenHo "a-ns HaTopenb":

nogaBaThb TOMbKO C Nyyllen BOAKON.

MKaHTHO: C NACTON N3 MENKO Hape3aHHbIX NPSHbIX Tpas,
cenbaepeem, noMmvagopamu, Nykom, pmctallkamu, necHsIMum
opeLuKamu n Mmegom.

HachlLeHHo: B coveTaHnn ¢ pa3HoobpasHbiMy copTaMm
MOMOAbIX U MATKNX CbIPOB, NO4aBaTb BMECTE C CE30HHbIMU
OBOLLIaMW, 3eMEHBIO N apOMaTHbLIMK TpaBaMu.

M3bickaHHO: NnogaBaTb B CBEXEM BMAE HA FOPSYMX KPOCTUHM,
CO CMMBOYHbBIM MacrioM U COYCOM LIUTPOHET, Ui NPOCTO
cnerka copbI3HYB HaTyparbHbIM ONTMBKOBbLIM

Macrom 1 IMMOHHbLIM COKOM.
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ECCELLENTE, ACCOMPAGNATO A CHAMPAGNE, AMANTE DELLE BOLLICINE IN OGNI FORMA, DA LE METHODE CHAMPENOISE Al BIANCHI FRIZZANTI PROFUMATI.

INEBRIANTE, CON VINO ROSSO DAL PROFUMO INTENSO E PERSISTENTE, O SEMPLICEMENTE CON RAFFINATO ROSE.

SUPERBO NUDO, ACCOMPAGNATO SOLO DALLE MIGLIORI VODKA.

INTRIGANTE, CON UN TRITO AROMATICO, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA, PISTACCHIO, NOCCIOLE E MELE.

COMPLETO, ACCOMPAGNATO DAI PIU VARIEGATI FORMAGGI FRESCHI E MORBIDI, ACCOSTATO A VERDURE, ORTAGGI DI STAGIONE ED ERBETTE AROMATICHE.

TIBURON

IEMBRIAGA LOS SENTIDOS, EL PERFUME DEL MAR!

ACARICIA EL PALADAR, EL DELICADO GUSTO DE LAS ROSADAS
CARNES.

DEL AMOR POR EL MAR, PARA GOZAR DE RECONDITAS
EMOCIONES.

UNA PRECIADA DELICADEZA, FRUTO DE UNA PACIENTE PASION
ESTE PRODUCTO OTORGA,CARACTERISTICAS UNICAS.

IDEAS PARA PREPARACIONES:

EXCELENTE, ACOMPANADO DE CHAMPAGNE, AMANTE DE LAS
BURBUJAS DE CUALQUIER MANERA, DE LA METHOD CHAMPENOISE
A LOS VINOS BLANCOS ESPUMOSOS PERFUMADOS.
FASCINANTE, CON VINO TINTO DE PERFUME INTENSO Y
PERSISTENTE, O SIMPLEMENTE CON SELECTO ROSADO.
SOBERBIO SOLO, ACOMPANADO POR LAS MEJORES VODKA.
INTRIGANTE, CON UN PICADO AROMATICO DE APIO, TOMATE,
CEBOLLA, PISTACHO, AVELLANAS Y MANZANAS.

COMPLETO, ACOMPANADO POR LOS MAS VARIADOS QUESOS
FRESCOS Y BLANDOS, COMBINADOS CON VERDURAS, HORTALIZAS
DE ESTACION Y HIERBAS AROMATICAS.

SOFISTICADO, SERVIDO FRESCO, SOBRE CROSTINI CALIENTES,
CON MANTEQUILLA O CON CITRONETTE, O SIMPLEMENTE CON
UN HILO DE ACEITE DE OLIVA Y ALGUNAS GOTAS DE LIMON
AROMATICO.

REQUIN

IVRESSE DES SENS NEE DE SENTEURS OCEANES!

GoUT DELICAT DE LA CHAIR ROSE QUI CARESSE LE PALAIS.
DE L'AMOUR POUR LA MER, QUI REVELE DE SECRETES EMOTIONS.
METS DELICAT, FRUIT D'UNE CONSTANTE PASSION QUI LUI
CONFERE DES CARACTERISTIQUES UNIQUES.

SUGGESTIONS DE PREPARATION:

EXCELLENT, ACCOMPAGNE DE CHAMPAGNE, AMATEUR DE
FINES BULLES DE TOUTES SORTES, DE LA METHODE
CHAMPENOISE AUX BLANCS PETILLANTS PARFUMES.
ENIVRANT, AVEC DU VIN ROUGE AUX AROMES INTENSES ET
PERSISTANTS, OU SIMPLEMENT AVEC UN ROSE RAFFINE.
SUPERBEMENT NU, ACCOMPAGNE SEULEMENT DES MEILLEURES
VVODKA.

INTRIGUANT, ACCOMMODE AVEC UN HACHIS AROMATIQUE DE
CELERI, TOMATES, OIGNON, PISTACHES, NOISETTES ET POMMES.
COMPLET, ASSORTI D'UNE LARGE GAMME DE FROMAGES FRAIS
ET TENDRES, ASSOCIE A DES VERDURES, LEGUMES DE SAISON
ET FINES HERBES.

SOPHISTIQUE, SERVI FRAIS, SUR DES CROUTONS CHAUDS, AVEC
BEURRE OU CITRONNETTE, OU TOUT SIMPLEMENT AVEC UN
FILET D'HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE ET QUELQUES GOUTTES
DE CITRON AROMATIQUE.

HAI

DER DUFT DES MEERES DER DIE SINNE BERAUSCHT!

DER FEINE GESCHMACK DES ROSA FLEISCHES STREICHELT DEN
GAUMEN. VON DER LIEBE ZUM MEER, UM VERBORGENE
EMOTIONEN ZU GENIEREN DAS ERGEBNIS VON GEDULDIGER
LEIDENSCHAFT, SCHENKT DIESER BEGEHRTEN DELIKATESSE
IHRE EINZIGARTIGEN EIGENSCHAFTEN.

ZUBEREITUNGSIDEEN:

AUSGEZEICHNET zU CHAMPAGNER, ODER ALLEN ARTEN VON
SCHAUMWEINEN BIS HIN ZU WEIBEN SPRITZIGEN PERLWEINEN.
BERAUSCHEND, MIT INTENSIVEM ROTWEIN ODER MIT EINEM
RAFFINIERTEM ROSE.

PUR, NUR MIT FEINSTEM WODKA.

FESSELND, MIT EINEM AROMATISCHEN SALAT VON SELLERIE,
TOMATEN, ZWIEBELN, PISTAZIEN, NUSSEN UND APFELN
VOLLWERTIG, MIT VERSCHIEDENEN KASESORTEN, GEMUSE UND
FRISCHEN KRAUTERN

ANSPRUCHSVOLL, FRISCH SERVIERT AUF WARMEN CROSTINI,
MIT BUTTER ODER SCHLICHT MIT EINIGEN TROPFEN
KALTGEPRESSTEN OLIVENOL UND ETWAS ZITRONE.
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